
バンケットプラン A

西洋料理コース

Blanc-manger au Lait de Soja en Gelée de Tonburi au Caviar

豆乳のブランマンジェ　とんぶりのジュレとキャビアと共に

Délice de Fruits de Mer en Salade

海の幸のデリシャスサラダ（オマール海老・稚鮑・帆立貝・鮪）

Soupe de Champignons Funagata Style Cappuccino

舟形マッシュルームのクリームスープ カプチーノ風

Suprême de “KINMEDAI” Sauté Sauce Vinaigrette de Tomates et Olives

金目鯛のソテ トマトとオリーブの香草入りヴィネグレット

Filet de Bœuf Poêlé Sauce Madère

牛フィレ肉のポワレ　マデラソース

Gâteau Marjolaine avec Glace à la Vanille

ガトーマルジョレーヌとバニラアイスクリーム

Café et Mignardises

コーヒーと小菓子

※メニュー内容は季節や仕入れ状況による変更になる場合がございます。



バンケットプラン A

西洋料理ブッフェ

（冷製料理） 
Délice d’Amuse Bouche Variés “EDMONT”

エドモント風　アミューズブーシュ盛り合わせ
Daurade Marinée à l’Orange 
真鯛のマリネ オレンジ風味

Salade de Fruits de Mer avec Crudité
魚介 (オマール海老・稚鮑・烏賊 )のサラダ クリュディテ添え

Rôti de Entrecôte de Bœuf Froid aux Légumes
ホテル特製牛ロース肉のコールドビーフ

Quiche Maison “EDOMONT” Spècial
エドモント特製キッシュ

（温製料理）
Suprême de “KINMEDAI” Sautée Sauce Tomate aux Herbes

金目鯛のソテ ハーブ入りトマトソース
Oremeau Sautée Sauce Vinaigrette de Miso et Vinaigre de Balsamique
蝦夷鮑のソテ　神楽南蛮味噌とバルサミコのヴィネグレット

Crevettes Frites aux Épices
海老のスパイス揚げ

Filet de Bœuf Poêlé Sauce Champignons Funagata
牛フィレのステーキ　舟形マッシュルームソース

Bœuf à la Bourguignon
牛肉の赤ワイン煮込み　ブルゴーニュ風

Echine de Porc Rôtie Sauce Echalote aux Herbes
山形県産天元豚肩ロース肉のロースト　香草入りエシャロットソース

Carré d’Agneau Rôti Sauce Gorgonzola
仔羊背肉のロースト　ゴルゴンゾーラソース
Cuisse de Poulet au Four Sauce Mangue Chutne

若鶏のマンゴーチャツネ焼き
Ris au Curry “EDOMONT” Spècial
エドモント特製ビーフカレーライス

Lasagne
ラザニア

（デザート）
Fruits de Saison Assortis
フルーツの盛り合わせ
Spécial Dessert du Chef
シェフ特製デザート

Café
コーヒー

※メニュー内容は季節や仕入れ状況による変更になる場合がございます。



バンケットプラン A

和洋折衷ブッフェ

（冷製料理）
Délice d’Amuse Bouche Variés “EDMONT”

エドモント風　アミューズブーシュ盛り合わせ
Daurade Marinée à l’Orange 
真鯛のマリネ オレンジ風味

Salade de Fruits de Mer avec Crudité
魚介 (オマール海老・稚鮑・烏賊 )のサラダ クリュディテ添え

Rôti de Entrecôte de Bœuf Froid aux Légumes
ホテル特製牛ロース肉のコールドビーフ

（温製料理）
Oremeau Sautée Sauce Vinaigrette de Miso et Vinaigre de Balsamique
蝦夷鮑のソテ　神楽南蛮味噌とバルサミコのヴィネグレット

Crevettes Frites aux Épices
海老のスパイス揚げ

Filet de Bœuf Poêlé Sauce Champignons Funagata
牛フィレのステーキ　舟形マッシュルームソース

Bœuf à la Bourguignon
牛肉の赤ワイン煮込み　ブルゴーニュ風

Echine de Porc Rôtie Sauce Echalote aux Herbes
山形県産天元豚肩ロース肉のロースト　香草入りエシャロットソース

Carré d’Agneau Rôti Sauce Gorgonzola
仔羊背肉のロースト　ゴルゴンゾーラソース

Ris au Curry “EDOMONT” Spècial
エドモント特製ビーフカレーライス

Lasagne
ラザニア

（和食）

（デザート）
Fruits de Saison Assortis
フルーツの盛り合わせ
Spécial Dessert du Chef
シェフ特製デザート

Café
コーヒー

小鉢　　鰻入り玉子焼き　染め卸し
刺身　　鮮魚5種大皿盛り合わせ
焼物　　鮮魚焼魚2種　焼鳥盛り合わせ　又は　煮豚炙り
蒸物　　牛すじ煮込み　又は　鮮魚の煮つけ
揚物　　鮮魚の磯辺揚げ
食事　　茶蕎麦　葱　山葵　海苔　蕎麦だし　焼きおにぎり

※メニュー内容は季節や仕入れ状況による変更になる場合がございます。



バンケットプラン A

日本料理コース
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※日本料理につきまして、献立の表記は季節によって旬の食材を厳選するため

詳細を記載いたしかねます。ご了承いただけますようお願い申し上げます。

ご宴席時期の詳しい献立につきましては、お気軽にお問い合わせください。

※メニュー内容は季節や仕入れ状況による変更になる場合がございます。


