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Medaillon de Homard avec Mousse de Betterave au Caviar
fifiL 72 CWXE DA M — AL T

Gateau Oremeau et Crab Royal
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Soupe de Champignons Funagata Style Cappuccino
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Supréme de Kinki Sautée style Bouillon de Noix
de Coquille Saint-Jacques Séché a la Truffes
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Filet de Boeuf Poélé avec Sauté de Foie Gras
Sauce Madére Parfum de Poivre Japonais “HIDA”
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Gateau Fraisier avec Glace a la Pistache
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Café et Mignardises
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Blanc-manger au Lait de Soja en Gelée de Tonburi
au Caviar
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Crab Royal au Four avec Legumes Saison
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Noix de Coquille Saint-Jacques Séché et Champignons
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Oremeau Sauté Vinaigrette de “MISO” et

Vinaigre de Balsamique
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Entredte de Beeuf Grillé Sauce Bordelaise
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Pavé de Mousse au Chocolat avec Sorbet Framboise
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Café et Mignardises
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