
  

 

 
ホテルメトロポリタン エドモント 

本件に関するお問合せは、ホテルメトロポリタン エドモント 広報担当 

〒102-8130 東京都千代田区飯田橋 3-10-8  TEL 03-3237-1119(広報直通) FAX 03-3237-1218 E-mail pr.edm@edmont.co.jp 

 

2026 年 10 月 20 日 

日本ホテル株式会社 

ホテルメトロポリタン エドモント 

「食のエドモント」が贈るクリスマスステイ 

パティシエ特製ケーキ「ローテローゼ（Rote Rose）」＆ 

スパークリングワイン付きプランほか、 

全 4 種のクリスマス宿泊プランを販売開始 
ホテルメトロポリタン エドモント（所在地／東京都千代田区飯田橋、総支配人／小林 正明）では、本日 10 月

20 日（火）より、クリスマス期間限定の宿泊プラン 4 種の予約受付を開始いたします。 

 

なかでも注目は、真紅のバラをモチーフにしたホテルパティシエ特製のクリスマスケーキ「ローテローゼ（Rote 

Rose）」と、スパークリングワイン（ハーフボトル）をお部屋でお楽しみいただくプランです。このほかにも、フレンチや鉄

板焼の贅沢なディナーコースを堪能するプランなどをご用意しております。「食のエドモント」ならではのお料理やケーキ

とともに、大切な方と心弾むクリスマスをお過ごしください。 

 

【Edmont Christmas 2026】 プラン概要 

  

■  料 金  ：プラン・お日にちにより変動いたします 

■チェックイン：15:00／チェックアウト：11:00 

■ ご 予 約 ：ホテル公式サイトにて承ります 

 

宿泊プラン一覧はこちら：https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/index.html 

報道関係各位 
ニュースリリース 

「ローテローゼ（Rote Rose）」とスパークリングワインイメージ 

 

https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/index.html


パティシエ特製真紅のバラをモチーフとしたクリスマスケーキ「ローテローゼ（Rote Rose）」＆ 

スパークリングワインで特別な時間を過ごす プレミアム・クリスマスステイ（素泊まり／朝食付き） 

  

■ 期間 ： 2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 25 日（金）ご宿泊  

■ 客室 ： 本館エドモントスーペリアダブル（26 ㎡）  

   本館エドモントスーペリアツイン（26 ㎡）  

   本館エドモントエグゼクティブダブル（12 階・35 ㎡）  

■ 内容 ： 「ローテローゼ（Rote Rose）」（1 滞在 1 室につき 1 台）をお部屋にお届け 

          スパークリングワイン（ハーフボトル）をお部屋にご用意 

 ※本プランでは未成年のお客さまの宿泊はご遠慮いただいております。 

■ 料金 ： 一室￥28,000～（2 名利用／税・サービス料込）※事前決済限定 

■ Web ： https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/christmaspremium2026.html 

 

■ 「ローテローゼ（Rote Rose）」のご紹介  

一枚一枚チョコレートを重ね、真紅のバラをモチーフにした、プレミアムな

２名様用のショートケーキ。乳脂肪分 42％の北海道根釧地区のみの

生乳を使用したなめらかでコクのある生クリームは、ミルキーながらすっき

りとした味わいです。 

 

 

 

 

「FOURGRAINS」都会のオーベルジュステイ  

～スイートルームで過ごす贅沢な美食の夜～ クリスマス限定ディナーコース付き（夕朝食付き） 

 

今年 1 月に開業したフレンチレストラン「FOURGRAINS」のクリスマス特別ディナーと、エドモントが誇る最上級の

「スイートルーム」でのご宿泊をセットにした、1 日 1 組限定のプレミアムステイプランです。 

 

■ 期間 ： 2026 年 12 月 18 日（金）～12 月 25 日（金）ご宿泊 

     ※20 日（日）、21 日（月）は「FOURGRAINS」休業日につき、ご予約いただけません。 

■ 客室 ： 本館エグゼクティブスイート（74 ㎡）  

   本館エドモントスイート（74 ㎡）  

■ 内容 ： スイートルームでのご宿泊（インルームチェックイン） 

 フレンチレストラン「FOURGRAINS」でのクリスマスディナーコース（2 名様分） 

 ダイニング・カフェ「ベルテンポ」での朝食ブッフェ（2 名様分） 

■ 料金 ： 一室￥150,000（2 名利用／税・サービス料込）※事前決済限定 

■ Web ： https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/christmasfourgrains2026.html 
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「ローテローゼ（Rote Rose）」イメージ 

左：「FOURGRAINS」内観、中央：ディナーコースデザート、右：「本館エドモントスイート」イメージ  

https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/christmaspremium2026.html
https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/christmasfourgrains2026.html


■ フレンチレストラン「FOURGRAINS」 ディナーコース内容 

 Apéritif：  

  Amuse：  

 Entrée 1er：  

 Entrée 2em： 

 Poisson：  

 Granité： 

 Viande：  

 Avant：  

 Desserts：  

 Café： 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

鉄板焼「山彦」“鮑と黒毛和牛のスペシャルコース”と 

パティシエ特製クリスマスケーキを味わうプレミアムステイ（夕朝食付き） 

  

鮑と黒毛和牛によるダブルメインのディナーコースと、パティシエ特製クリスマスケーキが付いた、ホリデーシーズンにぴったり

の宿泊プランをご用意いたしました。パティシエ特製のクリスマスケーキは、お好みに合わせて 2 種類よりお選びいただけま

す。 

 

■ 期間 ： 2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 22 日（火）ご宿泊 

■ 客室 ： 本館エドモントスーペリアダブル（26 ㎡） 

本館エドモントスーペリアツイン（26 ㎡） 

本館エドモントエグゼクティブダブル（12 階・35 ㎡） 

イーストウィングファミリー（37 ㎡）  

■ 内容 ： 鉄板焼「山彦」でのディナーコース（2 名様分） 

 ダイニング・カフェ「ベルテンポ」での朝食ブッフェ（2 名様分） 

■ 料金 ： 一室￥61,000～（2 名利用／税・サービス料込） 

■ Web ： https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/christmasyamahiko2026.html 

 

■ 鉄板焼「山彦」 ディナーコース内容 

 スパークリングワイン または ソフトドリンク（お一人様 1 杯）  

 佐渡の天然鰤のマリネ サラダ仕立て 

鮑の鉄板焼 青海苔クリームソース または 醤油バターソース  
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左：「鴨とほろほろ鳥のパテ・アン・クルート」、右：「常陸牛フィレのロティ 赤ワインソース トリュフ風味のアリゴ」イメージ 

 

サンマルセランを使用したセルヴェル・ド・カニュ 

ずわい蟹とキャヴィアのガトー仕立て 

鴨とほろほろ鳥のパテ・アン・クルート  ※ワゴンサービス 

蝦夷鮑と舞茸のリゾット 

オマール海老と金目鯛のパナシェ バイマックルーの香るアメリケーヌソース 

マンダリンとシャルドネのグラニテ 

常陸牛フィレのロティ 赤ワインソース トリュフ風味のアリゴ 

ソルベショコラとジュレ・カカオ 柑橘のポシェ添え 

クリスマスオーナメントに見立てた“クレメダンジュ” 

コーヒーまたは紅茶（ウバ）と小菓子 

https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/christmasyamahiko2026.html


焼野菜  

 黒毛和牛サーロイン 100g または 黒毛和牛フィレ 100g  

 ガーリックライス または ご飯 味噌椀 香の物  

 ホテル特製クリスマスケーキ  

 （ショートケーキ または ショコラ／スクエアケーキ／約 7.5cm 角）  

 コーヒー 

 

 

  

パティシエ特製の 2 種類から選べるクリスマスケーキ付き宿泊プラン（素泊まり／朝食付き） 

 

ホテルのパティシエ特製クリスマスケーキが 1 部屋に 1 つ付いた、クリスマスのお祝いにぴったりなプランをご用意い

たしました。ディナーの後でも心地よくお召し上がりいただける、上品なスクエアサイズです。 

 

■ 期間 ： 2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 25 日（金）ご宿泊  

■ 客室 ： 本館エドモントスタンダード（18 ㎡） 

   本館エドモントスーペリアダブル（26 ㎡）  

   本館エドモントスーペリアツイン（26 ㎡）  

   本館エドモントスーペリアダブル（12 階・26 ㎡） 

   本館エドモントスーペリアツイン（12 階・26 ㎡）  

■ 内容 ： 2 種類から選べるパティシエ特製クリスマスケーキ（1 滞在 1 室につき 1 台） 

■ 料金 ： 一室￥21,000～（2 名利用／税・サービス料込）※事前決済限定 

■ Web ： https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/christmas2026.html  

 

■ クリスマスケーキ内容（スクエアケーキ／約 7.5cm 角） 

ショートケーキ 

国産いちごとふわふわのスポンジ生地を、なめらかで 

コクのある生クリームで包み込んだ王道のショートケーキ 

 

ショコラ 

口当たりの良いチョコレートクリームを重ね、 

お酒を使用せず優しい甘さに仕上げたショコラ 

 

 

■ 朝食のご案内：  

ダイニング・カフェ「ベルテンポ」 6:30～10:00 

「ベルテンポ」のブレックファストブッフェをお召し上がりいただけます。お客さまの目の前で作る「オムレツステーション」、クロワ

ッサンやデニッシュのほか、ホテル開業時から人気のパン“マウンテン”のミニ版も登場するパンコーナー、洋食、和食、サラ

ダ、フルーツなど、バラエティ豊かなブッフェです。 

 

■ ご予約・お問合せ：  

Web：https://edmont.metropolitan.jp/stay/plan/index.html  

Tel ：03-3237-1111（代表）宿泊予約まで 

 

 

 

鉄板焼「山彦」イメージ 

クリスマスケーキイメージ 
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■ホテルメトロポリタン エドモント 

1985 年 6 月 30 日開業。日本ホテル株式会社（所在地／東京都豊島区）運営のメトロポリタンブランドの 1 ホテル。本館と

イーストウィングの 2 棟から構成され、客室数 666 室、レストラン・バー8 店舗、宴会場 14 室の総合型シティホテル。東京の中

心に位置し、3 駅 8 路線が交差する交通アクセスに恵まれながら、伝統と新しさが織りなす、緑豊かな文京の地、飯田橋にたたず

むホテル。「食のエドモント」と称される美味食彩、そして心を込めたおもてなしで、やすらぎと味わいに満ちたひとときをお届けします。 

 

住   所：〒102-8130 東京都千代田区飯田橋 3-10-8 
電話番号：03-3237-1111（代表） 

URL https://edmont.metropolitan.jp/ 

 

〈館内のレストラン・バー〉 

フ レ ン チ レ ス ト ラ ン 「 F O U R G R A I N S 」 https://edmont.metropolitan.jp/fourgrains/ 

日本料理「平川」 https://edmont.metropolitan.jp/restaurant/list/hirakawa/index.html 

鉄板焼「山彦」 https://edmont.metropolitan.jp/restaurant/list/yamahiko/index.html 

鮨「海彦」 https://edmont.metropolitan.jp/restaurant/list/umihiko/index.html 

ダイニング・カフェ「ベルテンポ」 https://edmont.metropolitan.jp/restaurant/list/beltempo/index.html 

中国料理「南国酒家」 https://edmont.metropolitan.jp/restaurant/list/nangoku/index.html 

バー「カルーザル」 https://edmont.metropolitan.jp/restaurant/list/carousel/index.html 

ブ レ ッ ド ＆ ス ウ ィ ー ツ「 パ テ ィ ス リ ー  エ ド モ ン ト 」 https://edmont.metropolitan.jp/restaurant/list/patisserie_edmont/index.html 

 

 

 

〈アクセス〉 

・ＪＲ飯田橋駅東口／ＪＲ水道橋駅西口より徒歩約 5 分 

・地下鉄東西線 飯田橋駅 A5 出口より徒歩約 2 分 

・地下鉄有楽町線／南北線／大江戸線 A2 出口より徒歩約 5 分 

 

〈ホテル公式 SNS〉 

Blog https://edmont.metropolitan.jp/blog/index.html 

YouTube  https://www.youtube.com/c/edmontedmont 

Instagram  https://www.instagram.com/hotel_metropolitan_edmont 

Facebook https://www.facebook.com/hoteledmont 

X https://x.com/hotel_edmont 

Tiktok     https://www.tiktok.com/@hotelmetropolitanedmont 

 

 

 

以上 
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