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日本ホテル株式会社 

ホテルメトロポリタン エドモント

その想い、とどけます。ハートにのせて。 

ホテルメトロポリタン エドモント 「パティスリー エドモント」

バレンタインギフト 2019 

【2019年1月】東京 --- ホテルメトロポリタン エドモント（所在地／千代田区飯田橋、総支配人／山田幸秀）

では、2019年のバレンタイン限定商品として、2月 1日（金）から 2月 14日（木）までの期間、全 7種のギフ

トをご用意いたします。

エドモント バレンタインチョコレート 2019 概要

■ 期間 ： 2019 年 2 月 1 日（金）～2 月 14 日（木）

■ 時間 ： 8:00～19:30

■ 店舗 ： パティスリー エドモント

（ホテルメトロポリタン エドモント イーストウィング 1 階）

■ 商品 ： 全 7 種

・ ピースケーキ 「デュオ」

・ ホールケーキ 「モンクール」

・ カフェ de ショコラ

・ ペールショコラ

・ アソートメントショコラ  (3 種） 

報道関係各位 
ニュースリリース

※詳細は次ページ参照 

ホテルメトロポリタン エドモント

〒102-8130 東京都千代田区飯田橋 3-10-8  TEL 03-3237-1111（代表）



エドモント バレンタインギフト 2019 ラインナップ

◆ピースケーキ 「デュオ」 ￥520 ◆ホールケーキ 「モンクール」（約 14cm） ￥2,300

◆カフェ de ショコラ ￥280 ◆ペールショコラ ￥1,400

◆アソートメントショコラ 4個入り ￥1,200／6個入り ￥1,800／10個入り ￥3,000

パッションフルーツの甘酸っぱさをミルクチョコレートでまろやかに仕上げた「パッション」や、いちごのピューレとジュレを2層仕立てにし

た「パレ フレーズ」など、バリエーション豊かなショコラの味わいをお楽しみいただけます。

◎ご予約・お問合せ（読者）： Tel. 03-3237-1111（代表） 「パティスリー エドモント」まで

P2 

濃厚かつ深みのある香りが特徴のトンカ豆を使用したカラ

メル風味のクリームを、ムースショコラで包みました。

2つのハートをかたどったケーキに、軽い口当たりのフロマー

ジュブランを敷き詰め、いちごクリームとレモンクリームをそ

れぞれのハートに重ねました。

コーヒー風味の生地にチョコチップとオレンジピールを練り

込み、ハート型に焼上げました。

北海道産の香ばしい炒り大豆を使用。風味豊かな抹茶

と、甘酸っぱいフランボワーズを混ぜ合わせたホワイトチョコ

レートでコーティングしました。

［4 個入り］ 

パッション/パレ フレーズ/パレ ドール/マロン ノワゼット 

［6 個入り］ 

パッション/パレ フレーズ/パレ ドール/マロン ノワゼット/パレ ダルジャン/ 

ジャンドゥーヤ ラム 

［10 個入り］ 

パッション/パレ フレーズ/パレ ドール/マロン ノワゼット/パレ ダルジャン/ 

ジャンドゥーヤ ラム/ユズ/パンプルムース/アプリコット/ピュア ノワゼット 
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