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ホテルメトロポリタン エドモント

“食のエドモント“の料理をご自宅で 

食卓を彩るテイクアウトメニュー「エドモントデリ」登場 

【2020 年 6 月】東京 --- ホテルメトロポリタン エドモント（所在地／千代田区飯田橋、総支配人／松田秀明）

では 6 月 15 日（月）より、ご自宅でホテルの味をお楽しみいただける、予約制のテイクアウトメニュー「エドモントデリ」

を販売しております。 

新しい生活様式に沿ってテイクアウトの利用が増えるなか、エドモントではご自宅での食事時間をより華やかにする

テイクアウトメニューの販売を開始いたしました。大山どりのローストチキンと、じっくり炒めた玉ねぎの甘みをお楽しみ

いただけるタルトオニオンをご用意。シェフが手掛けたホテルメイドの料理がワンランク上のおうち時間を演出します。 

「エドモントデリ」 概要 

■ 商 品 ○ローストチキン ￥4,000（消費税込み）

○タルトオニオン ￥2,200（消費税込み）

■ 予約方法 受取日の 4 日前まで、電話またはホームページにて予約を承ります。 

■ お引渡し イーストウィング 1 階 「パティスリー エドモント」店頭にてお渡しします。（10:00～19:30） 

◎ ご予約・お問合せ（読者） ： Tel. 03-3237-1111（代表） パティスリー エドモントまで

ホテルホームページ https://edmont.metropolitan.jp/

報道関係各位 
ニュースリリース

「エドモントデリ」イメージ写真▲ 

にんにく、ローリエ、タイムを詰めた大山どりをオーヴンでじっくりと焼き上げました。お好みで付属

のオリジナルスパイスをつけても美味しくお召し上がりいただけます。

甘みがでるまで炒めた玉ねぎとベーコン、グリエールチーズ、卵を混ぜ合わせたアパレイユ（生

地）をタルトに流し込み、焼き上げました。

ホテルメトロポリタン エドモント

〒102­8130 東京都千代田区飯田橋 3­10­8  TEL 03­3237­1111（代表）


